Espaco Cantareira

L

Margarida

Coquetel com massa

Boas vindas

(Servido antes da cerimébnia) « torradas com patés finos (azeitona, tomate seco, quatro queijos e

ervas finas); « suco de maracuja e caju; « 4gua mineral e aromatizada; - refrigerante normal e zero.
Aperitivos « 3 opcdes maracuja, caju, abacaxi, péssego, coco, amarula, espanhola.

Entrada - canapés - 2 opcoes - caprese (pdo de forma, rodelas de tomates cereja, mucarela de
bufala e manjericao); - tomate cereja recheado (paté de atum, presunto ou quatro queijos); « vol au
vent (massa folhada com recheio de creme de palmito ou alho pord); « damasco recheado com
cream cheese; « rolinhos de berinjela grelhado (racula, tomate seco, queijo branco); « abobrinha

grelhada (manga ou abacate); » batata pirulito recheada.
Entradas quentes « 2 opcdes « consume de mandioquinha com carne seca ou queijos; - polenta

mole (com ragu de cogumelos); - creme de legumes; » creme de palmito; « caldinho de feijdo preto
com bacon; « escondidinho de (carne seca ou calabresa), com puré de mandioquinha, mandioca ou
batatas; « mini quiches (palmito, tomate seco, alho pord ou queijo). Salgados « todos empada de
palmito, risoles de presunto e queijo, pérolas de queijo, coxinha creme, croquete de carne, croquete

de milho, mini kibe, mini esfiha, pastéis de forno (pizza, queijo com alecrim ou carne).

Saladas « 1 opcdo - jardineira de legumes; » mix de folhas verdes (com tomates cereja); - salada
colorida (alface americana a julienne, tomates em cubos e cenouras raladas); - alface americana
(cobertas por molho de maracujé e parmesao ralado); - caponata (abobrinha); - ratatouille de

berinjela; « salpicdo tradicional; « salada de rucula, tomate seco e mugcarela de bufala.

Massa sem recheio « 1 opcdo « penne, fusilli ou espaguete. Molhos (1 opcdo): sugo, pomodoro,

bechamel (branco), bolonhesa, putanesca, romanesca, parisiense ou quatro queijos.

Bebidas - suco de fruta (caju e maracuja); - agua mineral e aromatizada; - refrigerante normal e zero
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(coca cola, guarand, soda e fanta);  cerveja (original ou skol).

Sobremesa-« 1 opcdo -« sorvete de creme com calda de frutas vermelhas ou de chocolate; « brownie

com sorvete de creme; « salada de frutas laminadas.

Bolo « bolo massa branca ou de chocolate. Recheios: frutas (péssego, abacaxi, morango), mousse
de chocolate ou maracujd, brigadeiro, prestigio, sonho de valsa ou doce de leite com coco.

Cobertura: chantilly ou ganache.

Docinhos « 2 opg¢des: brigadeiro, beijinho, moranguinho ou cajuzinho. « 3 op¢des: fondant de

beijinho, uva glaciada, camafeu de nozes, casadinho, mini trufa de cereja ou olho de sogra.

Encerramento café petit fours diversos. Equipe de trabalho: maitre, assessor para noivos durante a

festa, equipe de garcons e garconetes, recepcionista, porteiro, manutencdo de wc.
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