
Espaço Cantareira

Lírio
Preço:R$214,00

Cardápio lírio

Boas vindas

(Servido antes da cerimônia)

Crostinis com patês finos (azeitona, tomate seco, quatro queijos e ervas finas)

Suco de maracujá e caju

Água mineral e aromatizada

Refrigerante normal e zero

Coquetel

Maracujá, coco, amarula, espanhola

Ilha gastronômica

Caprese (rodelas de pães, tomate cereja, muçarela de búfala e manjericão)

Vol au vent (massa folhada com recheio de alho poró)

Marrocos (damasco recheado com cream cheese e lascas de amêndoas)

Berinjela mediterrânea (rolinhos de berinjela grelhada com rúcula, tomate seco e queijo branco)

Batata pirulito (batata assada e recheada com quatro queijos gratinada)

Canapé de salmão (crostini com salmão cru, cream cheese e cebolinha)

Entradas quentes

Empada de palmito

Risoles de presunto e queijo

Pérolas de queijo

Coxinha

Croquete de carne

 



Espaço Cantareira

Mini kibe

Mini esfiha

Pastelzinho de pizza

Finger food

Escolher 1 opção •

Escondidinho de mandioquinha com carne seca

Polenta cremosa com ragu de linguiça toscana

Polenta cremosa com ragu de cogumelos

Caldinho de feijão preto com bacon

Saladas

Mix de folhas verdes com tomates cereja e cenouras raladas

Salada de rúcula, tomate seco e muçarela de búfala

Ratatouille de berinjela

Carne bovina

Escolher 1 opção •

Escalope de filé mignon ao molho madeira com champignon

Escalope de filé mignon ao molho mostarda ou molho quatro queijos

Contrafilé na manteiga de ervas

Carne branca

Escolher 1 opção •

Filé de frango grelhado com manteiga de ervas finas ou creme de palmito

Peito de frango recheado com presunto e queijo com molho rosê

Lombo ao molho de laranja e mel

Fricassê de frango

Acompanhamentos

 



Espaço Cantareira

Escolher 3 opções •

Batata souté

Batata com alecrim

Purê de batata gratinado

Mix de legumes grelhados

Arroz branco

Arroz com lascas de amêndoas e salsa

Arroz à piamontese

Massa

1 opção •

Penne

Fusilli

Farfalle

(Molhos 1 opção: bechamel, quatro queijos, pomodoro, pesto ou bolonhesa)

Bebidas

Suco de frutas (caju e maracujá)

Água mineral e aromatizada

Refrigerante normal e zero (coca cola, guaraná, soda e fanta)

Cerveja (original e skol)

1 espumante nacional (brinde para os noivos)

Sobremesa

1 opção •

Brownie com sorvete de creme e calda de chocolate

Chutney de abacaxi com sorvete de creme

Creme de papaia com cassis

 



Espaço Cantareira

Sorvete de chocolate com calda de chocolate

Salada de frutas laminadas

Doces

5 opções •

Brigadeiro

Beijinho

Moranguinho

Cajuzinho

Uva glaciada

Camafeu de nozes

Casadinho

Trufa de chocolate

Olho de sogra

Bolo

Massa branca ou chocolate

Recheios: frutas (pêssego, abacaxi, morango), mousse de chocolate ou maracujá, brigadeiro, frutas vermelhas,

prestígio, sonho de valsa ou doce de leite com coco.

Cobertura: chantilly ou ganache.

Encerramento

Café

Petit fours diversos
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