Adamo Gastronomia - Sede Social

L

Marques

Menu

Pratos Principais (04 opgdes)

Alcatra com Molho de Queijos e Cogumelos
Miolo de Alcatra ao Poivre (a base de pimenta tabasco verde, shoyo, paprica moida, pimenta do
reino verde)
Escalope ao Molho R6ti com Roquefort ( a base creme de leite, queijo roquefort, pimenta do reino)
Contrafilé na Manteiga de Alho
Contrafilé ao Barbecue (molho agridoce com tomate e pimenta)
Maminha Recheada com Funghi e Presunto
Lombo Suino com Chutney de Tomates (condimentado com aglcar, gengibre, tomate)

Lombo Suino Recheado com Maca e Bacon

Rolinhos de Frango Recheados ao Molho de Frutas

Filé de Frango ao Creme de Cogumelos e Requeijdo

Filé de Frango ao Molho de Manjericao
Marreco Recheado
Filé de Peixe alla Genovese (molho com camardo, marisco, peixe, lula)
Moqueca a Bela Catarina (com camardo e farofa de banana)
Filé de Peixe a Moda Siciliana (grelhado com tomate, passas de uva e alcaparras)

Filé de Peixe Corado com Gergelim e Molho de Soja

Acompanhamentos (06 opgdes):

Arroz Branco
Arroz com Frutos do Mar
Batatas Saint Florentin ( puré de batata, cubo de presunto, requeijdo, ao forno)
Batatas Aromatizadas com Ervas Frescas
Farofa de Pupunha
Spétzle (massa feita com ovos e creme de leite)
Brunoise de Legumes (vegetais em pequenos cubos refogados na manteiga)

Sauté de Vegetais (cozidos e dourados na manteiga)
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Nhoque de Batata ao Perfume do Mar (com frutos do mar)
Fusilli ao Molho de Cinco Ervas
Farfalle com Molho Rustico de Tomate (cebola, tomate, alecrim, tomilho)
Lasanha de Frango com Funghi Secchi
Lasanha de Queijos
Canelone de Presunto e Queijo

Mousselini de Abdbora (puré de abdbora com creme de leite)

Saladas (05 opgdes):

Salada Caprese (tomate, mussarela, manjericdo)

Folhas com Tomate Seco e Chips de Batata
Salpicdo de Ave
Salada Tropical (frutas com palmito, presunto, queijo, maionese e creme de leite)

Salada Nicoise (legumes, azeitonas pretas, ovos de codorna, atum, azeite)

Sobremesa (02 opc¢des buffet ou 01 empratada)

Mousseline de Coco com Banana Caramelada e Coulis de Frutas Vermelhas
Duetto de Chocolate (mousse de chocolate preto e branco
Creme de Papaia com Licor de Cassis
Banho Maria

Sobremesa empratada: R$ 2,00 por pessoa

Sorvete de Creme com Coulis de Morango e Raspas de Chocolate
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