Adamo Gastronomia - Sede Social

L

Comendador

Pratos Principais (04 opcoes)

Alcatra ao Molho Madeira com Champignon
Miolo de Alcatra na Reducdo de Creme de Leite
Maminha Recheada com Funghi e Provolone
Baby Beef ao Molho de Mostarda e Mel
Alcatra na Manteiga de Ervas
Escalope de Frango a Doré com Chutney de Manga
Fricasseé de Frango com Requeijdo
Sobrecoxas de Frango Recheadas (calabresa moida, tomate seco, cenoura e ricota)
Mignon Suino com Batata Corada ao Molho de Alecrim
Lombo Suino ao Molho de Abacaxi
Pernil ao Molho de Vinho e Farofa de Banana
Filé de Peixe ao Molho Limoncello
Filé de Peixe ao Pesto de Manjericdo
Gratinado de Peixe com Creme de Batata e Camardo

Acompanhamentos (06 opcdes):

Arroz Branco
Arroz a Piémontaise (manteiga, champignon e parmesao)
Arroz de Forno com Palmito
Batatas Gratin
Puré de Mandioquinha
Penne a Carbonara
Fettuccine ao Molho de Tomate Seco com Rucula
Nhoque de Batata ao Molho Pomodoro (ao molho de tomates frescos)
Nhoque Frito ao Molho Parisiense (a base de nata, presunto, cogumelos e ervilhas)
Raviole de Carne ao Molho Alfredo (molho de queijo)

Lasanha a Bolonhesa, Frango ou Quatro Queijos

Batata Noisette
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Ratatoville (legumes refogados/assados)

Legumes Salteados (cozidos e dourados na manteiga)

Saladas:

Salada de Batata com Maionese
Salada Primavera (alface, pepino, macd, morango)
Caesar Salad
Couve flor com brécolis e Cenoura

Caprese

Sobremesa (02 opc¢oes buffet ou 01 empratada)

Pudim de Banho Maria
Sagu de Vinho com Calda de Coco
Mousse de Maracuja

Opcdo de Sobremesa Empratada:

R$ 2,00 adc. / por pessoa

Sorvete de Creme com Ganache de Chocolate ao Leite
Panna Cotta com Molho de Doce de Leite

Mousse de Chocolate com Crocante de Café
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