
Maggiore Gastronomia e Eventos

Menu I
Preço:R$165,00

Entradas Volantes - escolha 4 opções

Mini caprese

Canapé de camarão

Creme de batata salsa com queijo

Bruschetta italiana

Quiche Lorraine

Polenta cremosa com gorgonzola

Polenta cremosa com Ragu de linguiça Blumenau

Folhado de brócolis com ricota

Creme de palmito

Mini pastel de queijo com ervas

Saladas - escolha 1 opção

Folhas da estação com tomate seco, mozzarella de búfala e balsâmico reduzido;

Mix de folhas, berinjela assada, lascas de parmesão e tomate cereja;

Alface americana, croutons, tomate cereja, lascas de parmesão e molho caeser;

Alface americana, rúcula, croutons, tomate cereja, manga e lascas de parmesão.

Carnes - escolha 2 opções

Medalhão de alcatra café Paris

Medalhão de alcatra ao molho Dijon

Medalhão de alcatra ao molho Bourguignon

Tranche de frango ao molho cremoso de amêndoas

Filet de peixe ao molho de alcaparras

Filet de peixe à Provençal (molho à base de ervas aromáticas e azeite de oliva)

Filet de peixe ao molho de limão siciliano com ervas

 Massa Grano duro - escolha 1 opção

Penne à parisiense (molho cremoso com frango desfiado, presunto à Julienne e ervilhas)
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Penne à Fiorentina (molho bechamel, queijo cremoso e lascas de espinafre saltearas em azeite de

oliva)

Penne ao molho Alfredo

Penne ao ragu de tomate com um toque de manjericão

Penne ao funghi

 Massa caseira recheada - escolha 1 opção

Rondelli 4 formaggi

Conchiglione de tomate seco com mozzarela ao molho bechamel

Conchiglione de ricota com abóbora ao molho bechamel e alho poró

Raviolli de carne com ricota ao molho pomodoro

Raviolli de emental com salsa pomodoro e manjericão.

Acompanhamentos - escolha 2 opções

Risoto Primavera

Risoto Limão Siciliano

Arroz

Arroz com amêndoas

Batatas rústicas com alecrim

Batatas coradas com lemon pepper

Legumes salteados na manteiga (couve -flor, brócolis, vagem e cenoura)
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