
Sítio Beija Flor

Los Vegan
Preço:R$150,00

Coquetel:

Batidas servidas apenas na entrada, podendo ser com ou sem álcool:

Coquetel de coco

Coquetel de morango

Coquetel de maracujá

Coquetel de boas vindas

Canapés: Abobrinha, berinjela e tomate seco

Entrada

Finger food

Espetinho de berinjela empanada

Escondidinho de brócolis

Salgados quentes:

Coxinha de carne de jaca

Bolinho de brócolis

Bolinho de carne de soja

Kibe de soja

Risole de palmito

Bastão de milho

Prato principal

Massas

Espaguete

Parafuso
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Penne

Gravatinha

Bucatini com alho e óleo

Molhos

Espinafre

Pesto

Sugo

Acompanhamentos

Tabule, quibe crú, grão de bico, folhas, Cenoura com abobrinha raladas, batata soute, Risoto funghi

e mandioca frita.

Recheios

Ervilha, milho, palmito, tomate seco, Tomate cereja, brócolis e azeitona

Sobremesa

Bolo (01 opcão):

Abacaxi com coco

Mousse de limão

Prestigio

Ganache

Disponíveis apenas nos meses de setembro a Dezembro: Ganache com morango e Morango com

leite ninho

Doces finos

Brigadeiro gourmet

Brigadeiro de churros

Bombom de prestigio

Beijinho

Bebidas

Refrigerantes de primera linha: coca-cola normal e zero, guaraná antártica normal e zero, soda
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limonada e fanta laranja

Sucos naturais com frutas da época (02 opções): abacaxi, abacaxi com hortelã, goiaba, manga,

maracujá e uva (poupa).

Agua mineral com e sem gás

Espumante para o brinde dos noivos

Finalização

Café

Chá mate

Petit fours
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