Espaco Imbituba

L

Menu 3

Mesa de boas vindas

Agua aromatizada

2 tipos de biscoitos finos

Entradas

Salgados especiais
Salada waldorf
Potinho de batata com bacalhau

Escondidinho de carne de sol

Mesa festa

2 quiches (cebola caramelizada, lorraine)
2 tortas salgadas (frango, carne de sol)
1terrines (caprese ou gorgonzola)
Frios: provolone, prato, reino, salaminho, peito de peru defumado, caponata, azeitonas (verdes e
pretas)
Sementes
Cascata de frutas
Blend de pdes

Geléias

Jantar

Guarnicoes inclusas:

Salada nobre (mix de folhas especiais, tomate seco, crétons, mix de castanhas e lascas de
parmesdo)
Arroz a piemontese
Arroz com castanha

Batatas gratinadas com ervas aromaticas
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Espaco Imbituba

Farofa crocante com frutas secas

Massas (escolher 2)

Fettuccine ao molho de tomate seco
Rigatoni aos 4 queijos
Penne colorido ao molho parisiense aromatizado com ervas finas

Espaguete aioli com bacon

Proteinas (escolher 2)

Camardo da chef
Lombo suino com geléia de abacaxi
Filé mignon ao molho de vinho com ameixas
Frango a cordon blue com mini batatas ao azeite

Pernil suino com reducado de laranja, mel e ervas aromaticas

Mesa petit four:

3 tipos de biscoitos finos
1 naked cake: morango ou chocolate
3 bolos (escolher sabores)
Limao
Chocolate
Ameixa
Maracuja
Tradicional
2 tipos de calda para bolo
Cascata de frutas
Calda de chocolate
Agua saborizada
Café

Acucar / adogante

Bebidas e capricho

Agua mineral
Suco natural (escolher 2 sabores): abacaxi com horteld, uva, caja e caju

Refrigerantes: coca-cola e guarana
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