La Casa Recepcoes

L

Cardapio La Casa Recepgoes

Buffet

Bronze

Coquetel quente (salgados): Coxinha de frango; cilindrico de charque ¢/ calabresa; bolinho de bacalhau;
bolinho de queijos finos; risole de carne; risole misto.

Jantar (01 opc¢ao):

1. Frango aos quatro queijos;
2. Frango ao molho de maracuj3;

3. Escalope ao molho madeira.

-Acompanhamentos: mix de folhas nobres, arroz a grega ou com brécolis, batata mediterranea.

Valor por pessoa r$ 59, 00 (cinquenta e nove reais)

Prata

Entrada frias (02 opcdes): Cestinhas de salpicéo, mini brusqueta de carne de sol, blinis de ricota com
tomate seco, brochete de camardo com vinagrete de mostarda e mel.

Coquetel quente (salgados): Coxinha de frango; cilindrico de charque ¢/ calabresa; bolinho de bacalhau;
bolinho de queijos finos; risole de carne; risole misto.

Jantar (01 opcao):

1. Frango aos quatro queijos;
2.Lombo ao molho ferrugem ou ao molho madeira ou molho de mostarda dijon;

3. Bacalhau gratinado.

-Acompanhamentos: mix de folhas nobres, arroz a grega ou com brécolis, batata mediterranea.

Valor por pessoa r$ 69, 00 (sessenta e nove reais)

Ouro
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Entrada frias (02 opcoes): Cestinhas de salpicdo, mini brusqueta de carne de sol, blinis de ricota com
tomate seco, brochete de camardo com vinagrete de mostarda e mel.

Coquetel quente (salgados): Coxinha de frango; cilindrico de charque c/ calabresa; bolinho de bacalhau;
bolinho de queijos finos; risole de carne; risole misto.

Finger food (02 op¢des) — Escondidinho de charque gratinado, cubos de queijo coalho empanado com
geléia de pimentdo, arroz indiano com cubinhos de filé mignon grelhados, mini sinfonia, bobé de camardo e
cubos de frango ao molho de palmito.

Jantar (02 opcoes):

1. Filé ao molho shitake;
2. Frango aos quatro queijos;
3. Lombo ao molho madeira;
4. Bacalhau gratinado;
5. Filé de peixe a belle meuniére;
- Acompanhamentos: arroz crocante ou a grega ou com brécolis; penne ao molho de gorgonzola ou ao pesto

e batata mediterranea ou batata noissete ou batata sauté e mix de folhas nobres ou primavera de legumes ou
panaché de legumes.

Valor por pessoa r$ 79, 00 (setenta e nove reais)
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