Renato Vaiano Chef

L

Menu Jantar

Entradas

Coxinha
Esfiha

Canapés

Coquetel de frutas:

Coquetel de maracuja
Coquetel de espanhola

Coquetel de coco

Prato principal

Carne vermelha (escolher 1 opcao):

Filé mignon ao molho madeira
Lagarto assado e recheado
Pernil recheado com farofa e castanha
Strogonoff de carne

Carne branca (escolher! opgéo):

Strogonoff de frango
Medalhdo de frango

Filé de frango grelhado ao molho de mostarda

Massas (escolher 1tipo): massas artesanais

Penne
Nhoque de batata

Nhoque de mandioquinha
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Raviolli de queijos
Rondelli

Molho:

Sugo
Branco

Rosé

Acompanhamento (escolher 2 tipos):

Farofa de ovos e bacon
Salpicdo de frango (frango desfiado, cenoura, salsdo, pimentdo amarelo, maga, maionese uva
passas, creme de leite)
Batata rustica
Arroz branco
Arroz com brocolis

Ovos de codorna

Saladas (escolher 2):

Italiana (rdcula, tomate seco e parmesdo)
Green salad (alface americana, alface crespa, alface roxa, rlcula, laranja, azeite mostrada, mel limao)
Salada de rdcula com manga

Salada crocante (alface, bacon, batata palha, pepino, tomate)

Molhos:

Tartaro
Rosé
Shoyu
Ervas finas

Sobremesas (Escolher 1)
Brigadeiro

Beijinho

Trufinha tradicional
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Bolo de sorvete
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