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CHURRASCO

Entrada

Canapés:

Abobrinha, creme de ricota e tomate cereja.
Tomate cereja, manjericdo e mussarela temperada.
Presunto, azeitona e mussarela
Batata ao creme

Salgados Fritos
(Coxinha, Risoles, Kibe, Bolinho de queijo, Bolinho de Carne, Calabresa).
Salgados Assados
(Esfihas e Empadas)

Escondidinho de batata (recheio a definir)

PRATO PRINCIPAL
Churrasco (Servido em rechaud)
Contra filé e Maminha /Peito de frango /Linguica
Toscana
Acompanhamento
Arroz Branco/ Arroz & Grega

Farofa Temperada

Feijdo Fradinho (bacon/calabresa)

Massa (Escolher 1 opcao)
Capeletti (carne ou queijo) - Molho bolonhesa ou molho ao sugo;
Ravioli (carne ou queijo) - Molho bolonhesa ou molho ao sugo;

Mesa de saladas
Mix de Folhas Verdes;
Beterraba ¢/ cenoura;

Vinagrete e Molhos;
Maionese de Legumes;

Salada de Macarrdo com Broécolis;
Salada Grega - (Pepino, tomate e cebola roxa);
Salada de rucula com manga.

Salada ltaliana - (Alface, ricula, tomate cereja);
Salada Tropical (Mix de frutas da época).

Sobremesa - Bolo com seu sabor a ser definido.
Recheio: (Brigadeiro, Creme com fruta, Doce de leite com Fruta, Floresta negra, Prestigio).
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Opcdes de frutas: ameixa, morango, péssego, abacaxi, coco, cereja e nozes.Obs: devera ser
consultado as frutas da época.

Bebidas
Refringentes (Coca-Cola/Guarané Antértica/Fanta Laranja ou Uva)
Suco (2 sabores a definir)
Agua.

Cortesia
Mesa para recepgao dos convidados, com dgua aromatizada e petiscos.
Mesa de Café Colonial servido apds o jantar.

Material
Pratos de louca, Tacas ou copos de Vidro e talheres inox;
Mesa de servicos, Rechauds e travessas;
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