
Monarka Hall

Cardápio Boteco
Preço:R$110,00

Mesa gastronômica

Frios, tortas, sanduiches, folhados, croissants

Obs.: (Mesa self service posta desde o início do evento com reposição, chegando ao final do evento

transformada em mesa de café colonial com café, biscoitos, pudins, mini churros, mini sonhos, bolos variados

e amanteigados)

Itens

Mozzarella, presunto, salame, azeitonas, ovinhos de codorna, mini quiche de alho poró, mini quiche

4 queijos, mini quiche lorraine (queijo e bacon), mini quiche de brocolis, batatinhas recheadas de

cheddar e bacon/salame/presunto e queijo, batatinha aperitivo, medalhão de ameixa (ameixa e

bacon), trouxinha de mortadela com queijo aromatizado, canapés (casquinhas) com

salpicão/maionese/peito de peru com creamcheese/ salame/ creme de

damasco/azeitona/berinjela/creme de Ameixa, tomatinho cereja recheado de creme de queijo, torta

de frango, torta de palmito, wrapp de salpicão/atum/tomate seco com mozzarella bufalina/peito de

peru, damasco com queijo brie e geléia de pimenta, lanchinho de tomate seco com queijo minas,

lanchinho de peito de peru, lanchinho de pernil com vinagrete, croissant de presunto e queijo,

croissant de salame e requeijão, folhadinhos de escarola e bacon/brocolis e bacon/tomate seco e

creamcheese/frango e requeijão, espetinho caprese, cuscuz, torradinhas com patés variados.

Obs: 20 tipos itens a escolher.

Entrada

Canapés ou antepastos com torradinhas servidos pelos garçons

Itens:

Pãozinho fatiado com antepasto de berinjela/salame, crostin de parmesão com tomate seco,

pãozinho de queijo recheado.

 



Monarka Hall

Obs.: escolher um tipo ou incluir mais um da mesa gastronômica

Finger food (2 tipos) servidos pelos garçons.

Escondidinho de carne-seca, bobozinho de camarão, fricassé de frango, cremede palmito, capeletti,

rondele, nhoque, salada de bacalhau, arroz de forno com ragu de carne.

Salgados (5 tipos) servidos pelo garçom.

Coxinha, bolinha de queijo, bolinha de carne, bolinho caipira, bolinha de carne- seca, bolinha de

calabresa, croquete, kibe, kibe com queijo, bolinho de bacalhau, esfiha de carne, esfiha de frango,

esfiha de calabresa, empada de frango, empada de palmito, empada de camarão, pizza enrolada.

Porções de boteco (3 tipos) servidas pelos garçons

Tábua de filet com fritas , tábua de calabresa com mandioquinha, iscas de frango crocante com

molho de damasco, porção de torresminho com molho barbecue ou costelinha suína ao molho

barbecue servida na pedra

Bebidas

Suco e refrigerantes servidos em jarras

Cerveja e água servidas no balde de gelo

Mini barril de cachaça para aperitivos

Coca-cola, guaraná antarctica

Suco de maracujá

Cerveja skol e água mineral (garrafinha ou copinho)

Sobremesa

Bolo (1 tipo):

Chocolate trufado com mousse de leite ninho, floresta branca/negra, frutas, nozes, doce de leite,

mousse de maracujá, abacaxi com côco

Doces (5 tipos):

Brigadeiro, beijinho, beijinho de uva, camafeu, copinho de chocolate com mousse, tortinhas (limão,

maracujá morango), quindim, olho-de-sogra, bombons (leite condensado, côco), prestígio, bicho-de-

pé (brigadeiro de morango), cajuzinho.
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