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Coquetel Master

Entradas

1. Salada caprese

2. Caponata de berinjela

3. Polvo ao vinagrete

4. Tartare de salmão

5. Quibe al mare

6. Carpaccio bovino

7. Carpaccio de salmão

8. Tabule de couve flor

9. Banana ao gorgonzola

10. Vol au vent de salaminho hamburguês

11. Vol au vent de salmão

12. Vol au vent de palmito

13. Cuscuz marroquino

14. Roll de abobrinha com presunto de parma e tomate seco

Salgados assados:

1. Ceviche

2. Empadinhas de camarão

3. Folhados de abacaxi com bacon

4. Folhados de bacalhau

5. Quiche de alho poró

6. Quiche de palmito

7. Quiche de queijo

8. Pastel de camarão

9. Mini esfirra

Salgados fritos:

1. Coxinha de frango

2. Bolinho de bacalhau

3. Pastelzinho de siri
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4. Pastelzinho de abacaxi caramelizado com catupiry

5. Mini medalhões de filé mignon

6. Gurjão ao molho tártaro

7. Rissoli de camarão

8. Quibe aromatizado com hortelã

9. Camarão na crosta de gergelim

10. Rolinho primavera

11. Pérolas de queijo

12. Bolinho de feijoada

Finger foods:

1. Caldo de lagosta

2. Filé mignon aos quatro queijos

3. Javali

4. Risoto com avestruz

5. Cordeiro ao molho de hortelã

6. Tartelete de champignon à parisiense

7. Lagostim ao thermidor

8. Paella

9. Torta capixaba

10. Bacalhau a ze do pipo

11. Escondidinho de carne seca

12. Ravioli

Sobremesa:

1. Sorbet de açaí

Bebidas:

1. Água aromatizada, durante a cerimônia religiosa. (Suqueira por conta do contratante)

2. Água mineral com e sem gás

3. Suco com fruta da época 03 tipos

4. Coca-cola cumum e diet

5. Coquetel de frutas com e sem alcoól

6. Guaraná cumum e diet

7. Caipirinha

8. Vinho branco
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9. Vinho tinto

10. Chope

11. Cerveja
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