Restaurante Imperador

L

Mesa Americana

Entrada

Coquetel volante frio

Cestinha da parmesao macaricada
Hot de camardo com gotas de shoyo
Rolinho de salmao especial ao molho doce
Mini canapé com cama de cheam chease finalizado com salmdo e camarado

Mini carpaccio o ao molho de mostarda, alcaparras e parmesao.:

Empratados

Camarado do Chef (massa de batata, farinha especial, queijo e camarao)
Arroz ao molho de tomate, camardo, cubos e queijo coalho finalizado com castanha
Mini vatapa baiano

Mini panelinha de Arroz ao alho poré com mini cubos de filé

Mesa americana

Salada da casa ( penne, tomate seco, tomate cereja mucarela)
Queijo brie com fafa de mel
Queijo provolone
Queijo gorgonzola
Queijo Guda
Queijo ricota temperada a moda do chef
Peito de peru
Caldeirada de frutos do mar ( peixe, polvo, lula e camardo)
Rosbife ao alho pord
Rondelly de frango, presunto e cream chease
Pernil suino na marinada de 24h finalizado com abacaxi caramelizado
Tarde de queijos finos
Quiche de camarao

Brioche tradicional
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Restaurante Imperador

Brioche Integral
Pastas e paté
Torradas aromatizadas
Griffines

Lanche da madrugada *opcional R$ 14,00 por pessoa

Milk shadke
Mini burguer
Batata frita

Bebidas

Refrigerantes
Suco - 02 tipos
Agua sem gés

Gelo
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