
Cerimonial Rosa de Saron

Menu especial
Preço:R$250,00

Cardápio Especial

Serviço de empratados (escolher 5 opções) – produção sem limite

Camarão de queijo ao molho pesto

Camarão fashion ao molho de manga

Escondidinhos (bacalhau, carne do sol e camarão)

Musseline de banana com bacalhau

Pérolas de siri ao molho de maracujá

Petit holl de fumeiro ao molho de tamarino

Strudel de bacalhau ao molho de laranja

Pudim de bacalhau ao molho de azeitona pretas

Cubinhos de mignon ao molho de gorgonzola

Mini ravioli com molho de tomates frescos e parmesão

Risotinho de cogumelos

Risotinho de frutos do mar

Mantinha de mussarela de búfalo com tomate cereja e manjericão

Creme de abóbora com carne seca

Creme de abóbora com camarão

Cestinha de 3 queijos com molho de figo trufado

Casquinha de bobó de camarão

Frigideira de siri de catado

Moquequinha de siri com farofa de castanha de caju

Moquequinha de caranguejo com pirão de azeite

Mini-ravioli com molho de tomates frescos e parmesão

Mini jantar (Escolher 2 opções de proteínas, uma massa, um arroz e uma salada)

Mignon au poivre

Rosbife ao molho com tomatinhos cerejas confitados

Fillet mignon ao funghi
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Escalope de mignon ao molho madeira

Camarão ao creme de coco

Camarões ao mango (salteados em azeite de manjericão e caramelados em base de manga e

gengibre)

Strogonoff de camarão

Congo negro ao molho de champagne

Peixe ao vento (filé de peixe ao molho de cogumelos, tomate cereja e alcaparras)

Acompanhamentos:

Arroz de brócolis

Arroz com castanha

Arroz com amêndoas

Arroz branco

Penne ao molho sugo

Espaguete ao alho e óleo

Fettuccine na manteiga de ervas

Purê de batatas

Salada de legumes

Salda tropical

Batatas sauté

Mesa de antepasto / buffet fixo

Pães delícia abertos sem recheio

Grissinis, crostinis e pães variados

Tábuas com tipos de queijos finos inteiros e cortados e frutas secas – gorgonzola, gouda, provolone

e etc.

Salmão com crosta de molho de maracujá

Salmão com crosta de amêndoas laminadas

Salmão em crosta de ervas

Quiches de alho poró e quatro queijos

Tortas salgadas (frango com catupiry, bacalhau, sertaneja e camarão)

Terrine de queijo de cabra com geleia de frutas vermelhas

Terrine de 3 queijos com geleia de pimenta

Terrine de camarão

Patê de ricota com azeitona preta e tomate seco com pesto

Vinagrete de lombinho canadense
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Caponata italiana

Ceviche

Salada de frutos do mar – camarão e kani

Salada caprese

Salada de bacalhau

Salada de lagosta
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