Cheff Antonio Neitzke

L

Sugestao empratado com base

de preco para 100 convidados

Entradas

Canapés de tomates secos e provolone
Canapés de figos com gorgonzola
Canapés de salmdo com pepino japonés
Canapés de rosbiff com geleia de pimenta
Barquete folhado de gorgonzola e cebola caramelada
Panelinha de 4 queijos
Wheper de ricota com mussarela e tomates secos.

Brusquetas napolitanas.

Brusquetas de caponata.

Entrada fria

*Mini quiche de legumes sobre mix de verdes e molho de tomates secos e queijo.
Prato principal

Risoto aos trés cogumelos
Medalhado de file ao molho do porto
Batata rosti

Feixe de legumes

Sobremesa

Peras ao vinho com Calda de chocolate e Sorvete de creme.

Outras sobremesas consultar.

R$65.00 por pessoa ja com materiais e servico de garcons.
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