Cheff Antonio Neitzke

L

Sugestao buffet com media de

valor para 100 convidados

Entradas

Canapés de tomates secos e provolone
Canapés de figos com gorgonzola
Canapés de salmado com pepino japonés
Canapés de rosbiff com geleia de pimenta
Barquete folhado de gorgonzola e cebola caramelada
Panelinha de 4 queijos
Wheper de ricota com mussarela e tomates secos.

Panelinha de camarao.

Saladas
*Mix de verdes.

*Salada waldorff.
*Repolho com abacaxi e cenoura.
*Caprese.

*Frutas da estacao;

Buffet

Risoto de alho poro e gorgonzola
Arroz branco
Batatas suica
Sorrentino de queijo ao molho sugo
Grata de Legumes.
File mignhom grelhado ao molho de vinho
Salmao assado ao molho de maracuja servido separado

Sobremesas
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Cheff Antonio Neitzke

Petit gateau de chocolate com recheio de doce de leite, calda de morangos
E sorvete de creme
Crepe de brigadeiro, calda de frutas vermelhas e sorvete de creme
Peras ao vinho tinto, calda de chocolate e sorvete de creme

Brownie de chocolate..

Valores R$ 85.00 por pessoa ja com todo material.
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