Junior Magué

L

Briefing de casamento

Entradas (Volantes em fingers individual)

Brandade de bacalhau e quibe cru com coalhada
Casquinha de siri e ceviche

Mini polentinha com ragu de ossobuco

Mesa de frios

Queijos: gorgonzola, parmesao, brie com geleia, gruyere
Frios: copa, salame, lombo canadense, pernil jamon (em peca e fatiado)
Creme de mandioquinha com defumados
Bobé de camardo

Azeitonas pretas e gorgonzola e mel

Paes

Sirio, italiano, cebola, palito francés, torradas

Diversos

Carpaccio tradicional
Quibe cru e coalhada
Homus e azeitonas
Tomate seco
Quiche de alho poro e torta de palmito
Caponata siciliano e palmito em conserva

Mix de castanhas e damasco

Saladas

Italiana/caprese e folhas nobres com aspargos +parma+ lascas de parmesao e tomate cereja

Jantar
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Junior Magué

Arroz com castanhas e améndoas
Agnoloti com recheio de mozarela de bufala, manjericdo e salsinha + molho pomodore

Filet mignon ao molho (mostarda ou poivre ou pera ao vinho tinto) + batata sauté e aspargos

Sobremesa

Brownie com sorvete e calda de chocolate

Na madrugada

Caldo verde portugués e pasteis fritos na hora

Mesa de café

Delicias de padaria

Licores

casamentos.com.br


http://www.tcpdf.org

