Origens

Cardapio Origens Premium

Aperitivo

Batidinhade amarula.

Entradas

Mini quiche de lorraine,
Frios; queijo, salame, azeitonas e pepino

Canapés com patés

Saladas:

Mix de folhas verdes (alface americana, rucula, tomate seco e palmito)
Mistas de legumes (vagem e cenoura)
Maionese ou salpicdo
Tomate com ou sem cebola

Vinagrete

Prato principal

Arroz branco,
Arroz a grega
Risoto frango ou tomate seco com rlcula
Farofa temperada
Batata salte

Massas: (escolher 03 opcdes)

Macarrdo alho e éleo
Capeletti
Nhoque ao molho sugo
Lasanha a bolonhesa ou quatro queijos

Rondelli ao molho branco ou vermelho
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Origens

Carnes:

Medalhdo de mignon ao molho de mostarda
Coxa e sobrecoxa assada desossada marinada na cerveja
Strogonoff de carne ou frango (acompanha batata palha),
Posta ao molho madeira
Peito de frango (a milanesa ou grelhado)
Peixe a milanesa
Lombo assado

Fraldinha assada.

Bebidas

Refrigerante
Agua mineral

Suco

*Valor para contrato acima de 100 pessoas
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