Celia Lucena Gastronomia

Cocktail Carioca

Canapés (Escolher 08 tipos)

-Mussarela e manjericdo
-Aspargos ao parmesdo
-Salmon com pimenta rosa
-Salaminho com ervas e anchova
-Presunto
-Blanquet com mostarda
-Peito de peru com geléia de damasco

-Camardo com coentro

-Paté de frango e geléia de amora

-Crepes coloridas recheadas com galantines e vegetais
-Crudittes de legumes gelados com pastas
-Camardo na tapioca, cestinhas de gorgonzola com geléia de menta

-Roleau de aves defumadas
Quentes( Escolher 08 tipos)

-Pasteizinhos de forno (carne ou frango)
-Folheadinhos (bacalhau, goiaba com queijo, camardo, presunto e queijo)
-Val au vent (siri, bacalhau e brie com damasco)
-Barquetes (espinafre com queijo, carne seca com aipim)
-Mini quiches(quatro queijo,calabresa, alho poré, berinjela, queijo com tomate)

-Mini Pizza
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-Trouxinha de Queijo coalho e carne seca

Friturinhas (Escolher 06 tipos)
-Mini quibe

-Coxinha de frango com catupiry
-Croquete de carne
-Risole de camardo
-camardo empanado
-Pasteizinhos de feira (carne, frango , queijo)
Entrada
-Mousses variadas com torradas e crackers coloridos
-Sticks de frios com frutas e vegetais

-Caponata de berinjela e pimentdes coloridos
Jantar volante(Escolher 03)

-Ceasar salad (Alface americana, crétons e molho de queijo com alho)
-Saladinha salpic de frango com cenoura, macga, acelga, alfaces e tomate Juliana, azeite e limdo
-Creme de baroa com bacon
-Raviolones de queijo ao creme de parmesdo
-Mini roastbeef ao molho de mostarda dijon com mel

-Picadinho de carne ao molho madeira e champignon(Ambos podem ser servidos com arroz piamontese ou
batatinha souté e arroz com améndoas)

Bebidas
Refrigerantes
-Agua
-Suco abacaxi com hortel§, laranja, uva, morango

-Agua aromatizada
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